THE ROOFK

CENA DE SAN VALENTIN

Copa de cava de bienvenida Ars Collecta Rosé

PARA COMPARTIR

Hummus de edamame
Crujiente de arroz y algas

Yucas bravas
Mayonesa de miso y ajo negro con salsa brava de kimchi

Tataki de entrecot madurado
Salsa ponzu de yuzu y katsuobushi

PARA EMPEZAR

Ssam de atun de aleta amarilla
Crema de aguacate y kiwami wasabi

Gamba roja de Palamds a la plancha
Yema curada, cilantro y lima

PARA CONTINUAR

Donburi de solomillo de ternera
Bol de arroz con solomillo en salsa del Sudeste Asiatico, cebolla tierna y huevo poché

POSTRE

Pannacotta de vainilla de Madagascar
Sorbete de frambuesa y esponjoso de rosas

Agua, refrescos, café e infusiones

80 EUR / PERSONA
IVA INCLUIDO
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