RGO

CENA DE SANT JORDI
23 DE ABRIL

Ponche de Sant Jordi ‘Electric Emotion’ de bienvenida

AMOUSE BOUCHE
Ostra con granizado de citricos (SG | SL | SFS)

PARA EMPEZAR

Vieira con vinagreta de limén y caviar ossetra (SG | SL | SFS)

PARA CONTINUAR
Entrafia con parmentier de patata y chimichurri (SG | SFS)

DULCE
Chocolate en texturas

PETIT FOUR

Pavlova de frambuesa y lichi (SFS)

Agua, refrescos, café e infusiones

80 EUR/ PERSONA
VA incluido

(V) Vegano | (SG) Sin Gluten | (SL) Sin Lactosa | (SFS) Sin Frutos Secos
@EDITIONBarcelona #BarcelonaEDITION #TheROOF



